
Montag -
Freitag
14:30 - 

17:30 Uhr

Bullerjahns Blattsalat e,h,h1,h2,h3,j	 8,00
Wildkräuter, Tomate, Gurke, Paprika,
Radieschen, Nüsse, Hausdressing

Als Hauptgang	 12,00

Wahlweise mit:
gebratenen Roastbeefwürfeln
in Jus glasiert j	 plus    12,00
gebratenen Hähnchenstreifen	 plus      8,00
geflämmtem Ziegenkäse g  	 plus      7,00

Cremige Kürbissuppe g 	 9,00	

Wildschinkenstreifen, Kernöl, Kürbis-Crunch

Handgemachte Raviolis
mit Hartkäse und Feige a,c,e,g,h,h1,h2,h3 	 18,00 
Basilikum-Pesto, Tomate, Lauchzwiebel, 
Nüsse, Käsesauce

Bullerjahns Trüffel-Pommes frites c,g,j	 8,00 
Parmesan, Trüffelöl, Trüffel-Mayonnaise 

Gebackene Ofenkartoffel
in Kräuterbutter geschwenkt g	 11,00	

Kräuterquark, Wildkräuter

Wahlweise mit:
gebratenen Roastbeefwürfeln
in Jus glasiert j  	 plus    12,00
gebeiztem Lachs d 	 plus      9,00
gebratenen Hähnchenstreifen	 plus      8,00

Unsere Currywurst
vom regionalen Strohschwein a,j,2	 14,00
Currysauce, Röstzwiebeln, Pommes frites 

Hausgemachte Sülze
vom Eisbein aus der Region i,j  	 19,00
Kräuterremoulade, sauer eingelegtes
Gemüse, Bratkartoffeln

Bullerjahn Schnitzel vom Jungschwein a,c,g,j  	 21,00
Frische Champignons in Kräuterrahm,
Bacon, kleiner Jahreszeitensalat,
Bratkartoffeln

Bullerjahn’s Wagyu Burger a,c,g,j   	 24,00
Unsere Burgersauce, karamellisierte
Zwiebeln, Bergkäse, Tomate, Bacon, 
Wildkräuter, Pommes frites

Gebratenes Forellenfilet d,g,j	 24,00 
Körnige Senfsauce, saisonaler Salat,
Bratkartoffeln 

Hausgemachte Klopse 
„Königsberger Art“ a,c,g,j 	 23,00 
Kapernsauce, saisonaler Salat,
Kartoffel-Butterpüree
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monday -
friday
2:30 - 

5:30 p.m.

Bullerjahn’s leaf salad e,h,h1,h2,h3,j 	 8,00	

wild herbs, tomato, cucumber, bell pepper,
radishes, nuts, house dressing

as main course	 12,00

optional with::
pan-fried roast beef cubes glazed in jus j   	plus    12,00
pan-fried chicken strips	 plus      8,00
torched goat’s cheese g 	 plus      7,00

creamy pumpkin soup g	 9,00	

strips of cured game ham, pumpkin seed oil, 
crunchy pumpkin topping

handmade ravioli with
hard cheese and fig  a,c,e,g,h,h1,h2,h3 	 18,00 
basil pesto, tomato, spring onion, nuts, 
cheese sauce

Bullerjahn’s truffle french fries c,g,j	 8,00 
parmesan, truffle oil, truffle mayonnaise 

baked potato
flavoured with herb buttert g	 11,00	

herb quark, wild herbs

optional with:
pan-fried roast beef cubes glazed in jus j	 plus    12,00
cured salmon d	 plus      9,00
pan-fried chicken strips	 plus      8,00

our currywurst
made from regional straw-fed pork a,j,2	 14,00
curry sauce, crispy fried onions, french fries

homemade aspic
made from locally sourced pork knuckle i,j  	 19,00
herb remoulade, pickled vegetables,
fried potatoes

Bullerjahn Schnitzel
made from young pork a,c,g,j  	 21,00
fresh mushrooms in a creamy herb sauce,
bacon, small seasonal salad, fried potatoes

Bullerjahn’s wagyu burger a,c,g,j   	 24,00
our burger sauce, caramelised onion, 
alpine cheese, tomato, bacon, wild herbs, 
french fries

pan-fried trout fillet d,g,j	 24,00 
wholegrain mustard sauce, seasonal salad, 
fried potatoes

homemade „Königsberg-Style“ 
Meatballs a,c,g,j 	 23,00 
caper sauce, seasonal salad, potato mash 
with butter

AFTERNOON 
MENU
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